SZAFIR KROLOWE]

399 ZL/OS 429 ZL[/OS
(2026]|2027) (2028 )

PAKIET ZAWIERA

Powitanie chlebem i sola
Toast winem musujgcym oraz ttuczenie szkla
przez Nowozencéw
Obiad Weselny
(zupa i danie gléwne wieloporcjowo na polmiskach)
Deser
Ciasta
Zimna plyta
I ciepta kolacja serwowana
1I ciepla kolacja serwowana
III ciepta kolacja serwowana
Nielimitowane napoje bezalkoholowe
(soki 100%, woda z cytryna i migtg, kawa i herbata)
Dekoracja sali (podstawowa)
Apartament dla nowozencéw



UROCZYSTY OBIAD

Zupa
(do wyboru)

Domowy rosot z kurg i wotowing z makaronem
Zupa krem z biatych warzyw, pieczonego pomidora,
Krem z grzybow lesnych

Migsa - 2 szt/os.
( do wyboru 6 rodzajéw)

Rolada $lgska ( wotowa lub wieprzowa)
Roladka drobiowa z warzywami
Roladka drobiowa ze szpinakiem i fetg
Roladka z pomidorem suszonym, mozzarellg i bazylig
Kotlet schabowy z ko$ciag w panierce na smalcu
Kotlet schabowy z serem, szynka i ogérkiem w zlotej panierce
Pieczen z karczku szpikowana stoninkg wedzong i czosnkiem
Eskalopki drobiowe ze stonecznikiem, sznycel z ananasem i zurawing
Sakiewka z pieczarkami,
Sznycel drobiowy,
Pieczen z antrykotu szpikowana boczkiem

Dodatki

Kluski jasne i ciemne, ziemniaki z koperkiem, sos pieczeniowy

Menu dziecigce (serwowane)

Kotleciki z frytkami i suréwka z marchewki

Surowki

(3 propozycje do wyboru)

Satatka z kapusty czerwonej, buraczki z cebulka,
suréwka z biatej kapusty z ogérkiem i koperkiem,
suréwka z marchwi i pomaranczy, mizeria,
salatka z kapusty pekinskiej z warzywami sezonowymi,
suréwka z selera z miodem i orzechami, Colestaw

N



Deser
Waniliowa Panna cota z musem malinowym
Teczowe lody malucha ( dla dzieci)

Ciasta
(1,5 kawatka/os w 4 rodzajach)

Sernik wiedenski, sernik z wisniami, szarlotka z bezg,
biszkopt z galaretka i owocami, orzechowo-czekoladowe,

lesny mech, rafaello
Zimna plyta

Boczek rolowany z przyprawami, schab faszerowany sliwka i morelg,

roladka drobiowa pieczona, pasztet z zurawing, galaretka drobiowa,

galaretka wieprzowa z cebulkg, patera wedlin i seréw, szasztyki z mozarelli,
pomidorkami i bazylig, skrzydelka teriyaki na ostro z sezamem,

Sledzie z jablkiem i bitg $mietang, §ledzie w sosie musztardowym, §liwki w boczku
roladka szpinakowa i serowa, roladka szpinakowa z lososiem, jasne i ciemne pieczywo, masto
salatka( do wyboru 2 rodzaje ) :
tajska z paluszkami krabowymi,
salatka z brokutem i kurczakiem z sosem czosnkowym,

mix salat z batatem, melonem i granatem,
salatka z makaronu serem, szynkg i ananasem,
salatka z melonem i poledwiczkq wieprzowa
Swieze warzywa i marynata

| ciepla kolacja

Poledwiczka wieprzowa faszerowana grzybami leSnymi
otulona szynka parmenska

I1 ciepla kolacj a
Pieczone udko z kaczki marynowane w miodzie i przyprawach

11 ciepla kolacja

(1 propozycja do wyboru)
Barszcz czerwony z pasztecikiem migsnym
Zurek §laski z kietbasa i jajkiem podany z pieczywem
Zupa azjatycka

Napoje

Kawa, herbata,
woda z cytryng, sok pomaranczowy i sok jabtkowy

—



SZMARAGDOWY BLASK

EXCLUSIVE

469 ZL/OS 499 ZL/OS
(2026]2027) (2028)

PAKIET ZAWIERA

Powitanie chlebemi solg
Toast winem musujacym oraz ttuczenie szkla przez Nowozencow
Obiad Weselny
(zupa i danie gléwne wieloporcjowo na pétmiskach)
Deser
Zimna ptyta
I ciepta kolacja serwowana
11 ciepta kolacja (Serwowana przez Szefa Kuchni)
III ciepta kolacja serwowana
Napoje nielimitowane
(soki 100%, napoje gazowane, woda z cytryna i migta, kawa i herbata)
Wino lub piwo serwowane do obiadu
Tort, ciasta, ciasteczka, owoce
Apartament dla nowozencéw
Dekoracja sali ( podstawowa)



UROCZYSTY OBIAD
Zupa

(do wyboru)

Domowy rosét z kurg i wolowing z makaronem
Zupa krem z biatych warzyw, pieczonego pomidora,
Krem z grzybow lesnych

Migsa - 3 szt/os.
(do wyboru 8 rodzajéw)
Rolada Slgska (wolowa lub wieprzowa)
Roladka drobiowa z warzywami
Roladka drobiowa ze szpinakiem i fetg
Roladka z pomidorem suszonym, mozzarellg i bazylia
Kotlet schabowy z koscig w panierce na smalcu
Kotlet schabowy z serem, szynkg i ogérkiem w zlotej panierce
Pieczen z karczku szpikowana stoninkg wedzong i czosnkiem
Eskalopki drobiowe ze stonecznikiem, sznycel z ananasem i zurawing
Sakiewka z pieczarkami, sznycel drobiowy
Pieczen z antrykotu szpikowana boczkiem

Dodatki

Kluski jasne i ciemne, ziemniaki z koperkiem, sos pieczeniowy i grzybowy

Menu dziecigce (serwowane)

Kotleciki z frytkami i suréwka z marchewki

Surowki

(do wyboru 3 rodzaje)

Salatka z kapusty czerwonej
Buraczki z cebulka
Suréwka z biatej kapusty z ogérkiem i koperkiem
Suréwka z marchwi i pomarariczy
Mizeria
Salatka z kapusty pekinskiej z warzywami sezonowymi
Suréwka z selera z miodem i orzechami
Colestaw

N



Deser

(1 do wyboru)

Parfait z musem malinowym
Gruszka w goracym sosie czekoladowym posypana prazonymi migdatami
Waniliowa panna cotta z musem malinowym
Teczowe lody malucha ( dla dzieci)

Tort Weselny, ciasta, ciasteczka i owoce

(2 kawalki/os w 4 rodzajach)

Sernik wiedenski, sernik z wisniami, szarlotka z bezg,
biszkopt z galaretkq i owocami, orzechowo-czekoladowe,
lesny mech, rafaello

Zimna plyta

Boczek rolowany z przyprawami, schab faszerowany sliwka i morelg,
roladka drobiowa pieczona, pasztet z zurawing, galaretka drobiowa,
galaretka wieprzowa z cebulka, patera wedlin i seréw, szaszlyki z mozarelli,
pomidorkami i bazylig, skrzydetka teriyaki na ostro z sezamem,
$ledzie (2 rodzaje do wyboru) : z cebulka, z jablkiem i bitg $mietana,
Sledzie w sosie musztardowym, §ledZ po japorisku, §ledZ z orzechami i pomidorami suszonymi
Sliwki w boczku
roladka szpinakowa i serowa, roladka szpinakowa z tososiem, jasne i ciemne pieczywo, masto
satatka (do wyboru 2 rodzaje ) :
tajska z paluszkami krabowymi
salatka z brokutem i kurczakiem z sosem czosnkowym,
mix salat z batatem, melonem i granatem,
salatka z makaronu serem, szynka i ananasem,
salatka z melonem i poledwiczkg wieprzowa
$wieze warzywa i marynata
tatar wolowy z cebulkg i marynatami

| Ciepla kolacja

(do wyboru)

Poledwiczka faszerowana grzybami leSnymi zawinigta szynkg parmeriska podana na placuszku
Rossti oraz pieczonymi buraczkami z miodem
Karmelizowane udko kacze z pomaranczg macerowane podane na zielonym
purre oraz fasolkg szmaragdowa



1T Kolacja serwowana przez Szefa Kuchni
(do wyboru)

Szynka wieprzowa flambirowana ( kito z prosiaka) puree, kapusta zasmazana
Karkéwka w sosie grzybowym, puree, kapusta zasmazana
GRILL na tarasie ( 6 szt. do wyboru)

Macerowana karkéwka, poledwiczka wieprzowa mecerowana w winie i miodzie,
kaszanka z kapusta i boczkiem, cavapciki, szaszlyki drobiowe, kietbasa, filety drobiowe
macerowane w jogurcie i curry, makrela, pstrag, tosos zapiekany z szpinakim, ziemniaki
pieczone, musztarda, ketchup , cacyki, frytki, satatka grecka, satatka wiosenna, warzywa
grillowane - cukinia, papryka, kukurydza

HICiepta kolacja

(do wyboru)

Bogracz wolowy z kluseczkami
Strogonow wolowy
Wegiersk zupa gulaszowa
Zupa azjatycka

Napoje

(nielimitowane)

Kawaiherbata
Woda z cytryng i mietg
Soki owocowe 100%
Napoje gazowane
(butelki 0,21 - pepsi, mirinda, 7up)



RUBINOWA KORONA

549 ZL/OS PREMIUM 5697ZL/OS
(2026[2027) (2028)

Powitanie chlebem i solg
Toast winem musujacym oraz ttuczenie szkla
przez Nowozencow
Obiad Weselny
przystawka zupa i danie gléwne wieloporcjowo na pétmiskach)
Deser
Zimna plyta
I ciepta kolacja serwowana
11 ciepta kolacja ( Serwowana przez Szefa Kuchni)
III ciepta kolacjg serwowana
IV ciepta kolacja serwowana
Napoje nielimitowane
Tort, ciasta, ciasteczka, owoce
Wino lub piwo serwowane do obiadu
Pokrowce na krzesta
Apartament dla nowozencéw
Dekoracja sali (podstawowa)



UROCZYSTY OBIAD

Przystawka
(do wyboru)

Carpacio z buraka na rukoli z orzechami
Roéza z tososia wedzonego na dipie chrzanowym z zielonym jajkiem
przepiérczym i sosem cytrynowym
Pasztet z dziczyzny na musie buraczanym oraz ziolowg nutkg
Terina drobiowa na placuszku ziemniaczanym z konfitura cebulowg

Zupa
(do wyboru)

Domowy rosoét z kura i wolowing z makaronem
Zupa krem z biatych warzyw, pieczonego pomidora,
Krem z grzybéw lesnych

Migsa - 3 szt/os.

(do wyboru 8 rodzajéw)

Rolada $laska (wotowa lub wieprzowa)
Roladka drobiowa z warzywami,
Roladka drobiowa ze szpinakiem i fetg,
Roladka z pomidorem suszonym, mozzarellg i bazylig,
Kotlet schabowy z koscig w panierce na smalcu,

Kotlet schabowy z serem, szynka i ogérkiem w zlotej panierce,
Pieczen z karczku szpikowana stoninka wedzona i czosnkiem,
Eskalopki drobiowe ze stonecznikiem,

Sznycel z ananasem i zurawing,

Sakiewka z pieczarkami,

Sznycel drobiowy,

Pieczen z antrykotu szpikowana boczkiem
Duszona lopatka z krdlika z cytryng i rozmarynem
Poledwica wolowa w sosie porzeczkowym

Dodatki

Kluski jasne i ciemne,
Ziemniaki z koperkiem,
Sos pieczeniowy i grzybowy

Menu dziecigce (serwowane)

Kotleciki z frytkami i suréwka z marchewki

N



14 .
Suréwki
(do wyboru 4 rodzaje)

Salatka z kapusty czerwonej
Buraczki z cebulkg
Surdwka z bialej kapusty z ogérkiem i koperkiem
Suréwka z marchwi i pomaranczy
Salatka z kapusty pekinskiej z warzywami sezonowymi
Suréwka z selera z miodem i orzechami,
Colestaw

Deser
(1 do wyboru)

Waniliowa Panna Cotta z musem malinowym
Gruszka otulona sosem czekoladowym posypana prazonymi migdatami
Tiramisu

Tort Wese]ny, ciasta, ciasteczka i owoce
(2 kawatki/os w 4 rodzajach)

sernik wiedenski, sernik z wisniami, szarlotka z beza,
biszkopt z galaretkg i owocami, orzechowo-czekoladowe,
lesny mech, rafaello

Zimna plyta

Boczek rolowany z przyprawami, schab faszerowany sliwka i morela,
roladka drobiowa pieczona, pasztet z zurawing, galaretka drobiowa,
galaretka wieprzowa z cebulka, patera wedlin i seréw, szaszlyki z mozarelli,
pomidorkami i bazylig, skrzydelka teriyaki na ostro z sezamem,
$ledzie ( 2 rodzaje do wyboru) : z cebulky, z jabtkiem i bita Smietana,
Sledzie w sosie musztardowym, §ledZ po japorisku, §ledZ z orzechami i pomidorami suszonymi
sliwki w boczku
roladka szpinakowa i serowa, roladka szpinakowa z lososiem, jasne i ciemne pieczywo, masto
satatka (do wyboru 2 rodzaje ) :
tajska z paluszkami krabowymi,
salatka z brokutem i kurczakiem z sosem czosnkowym,
mix salat z batatem, melonem i granatem,
salatka z makaronu serem, szynkg i ananasem,
satatka z melonem i poledwiczky wieprzowg
$wieze warzywa i marynata
tatar wolowy z cebulkg i marynatami

N



| Ciep]a kolacj a

(do wyboru)

Loso$ pieczony z kruszonkg na bezie ziemniaczanej oraz sos z zielonego pieprzu i kaparami w
towarzystwie gotowanych warzyw
Pieczone zeberka BBQ w piwie podane na kapuscie zasmazanej z grzybami oraz
ziemniaczkami amerykanskimi

1T Kolacj a serwowana przez Szefa Kuchni

(do wyboru)

Szynka wieprzowa flambirowana ( kito z prosiaka) puree, kapusta zasmazana
Karkéwka w sosie grzybowym, puree, kapusta zasmazana
GRILL na tarasie ( 6 szt. do wyboru)

Macerowana karkéwka, poledwiczka wieprzowa mecerowana w winie i miodzie,
kaszanka z kapustg i boczkiem, cavapciki, szasztyki drobiowe, kietbasa, filety drobiowe
macerowane w jogurcie i curry, makrela, pstrag, tosos zapiekany z szpinakim, ziemniaki
pieczone, musztarda, ketchup, cacyki, frytki, salatka grecka, satatka wiosenna, warzywa
grillowane - cukinia, papryka, kukurydza

IlICiepia kolacja

(do wyboru)

Bogracz wolowy z kluseczkami
Strogonow wolowy
Wegiersk zupa gulaszowa

Napoje
( nielimitowane)

Kawaiherbata
Woda z cytryna i mieta
Soki owocowe 100%
Napoje gazowane
(butelki 0,21 - pepsi, mirinda, 7up)



DODATKI

Stacje Tematyczne

Kolorowe Lemoniady - orzezwienie w najpigkniejszym Wydaniu.
2521/ os
Swiezo przygotowane 1em0niady na bazie naturalnych
sktadnikow: soczystych Cytruséw, sezonowych OWOCOW,

o/ . . . . ! .
aromatycznych ziol i krystahczme czystej Wody. Goscie moga
wybieraé spoér(')d réinorodnych kompozycji smakowych -od

klasycznej cytrynowej z miodem, przez ma]inowo—miqtow% az po

ogérkowaz oraz migtowat

Fontanna Czekoladowa - stodka atrakcja, keorej nie da si¢ oprzec
30z/o0s.

Fontanna czekoladowa to spektakularny element kazdej
uroczystosci- Plynna, aksamitna czekolada najwyzszej jakosci
nieustannie splywa kaskada, tworzge elegancki i kuszgey efeke. Do
zanurzenia przygotowujemy bogaty wybor dodatkow: swieze
owoce( truskawki, banany, winogrona), pianki marshmallow,

kruche czy delikatne bezy



Stodki stol- male desery, wielkie wrazenie
30zt/os
Nasz stodki bufet to starannie skomponowana kolekcja mini
deserkow, ktore zachwycaja smakiem i wygladem. Znajduja si¢ tu
lekkie musy i babeczki z owocami, delikatne bezy z mascarpone i
mango, klasyczne tiramisu w wersji mini oraz aksamitna
panna cotta. Calos¢ dopelniaja swieze owoce sezonowe,
marchewkowe muffinki z kremem waniliowym oraz subtelne

stodkosci w formie ptasiego mleczka i pianck.

Bufet Swojski- tradycja ktora smakuje najlepiej
35zt/0s (wyroby wlasne)

Powrdt do prawdziwych, domowych smakow - przygotowany na
bazie naszych W}asnych WerbO,W7 Wed}ug sprawdzonych receptur.
Na stole krolujg aromatyczne wedliny whasnej produkeii,
tradycyjne pasztety, swieze pieczywo oraz starannie dobrane
dodatki, ktore podkreélaj% charakter Ca}ej kompozycji. To
propozycija dla tych, ktérzy cenig autentycznos'C', prostote i pe]miq

Sm aku



DODATKOWO ODPLATNE
Slub Plenerowy - 1000 7t
Pokrowce na krzesta w kolorze bialym - 8 zl/szt.
Dekoracje kwiatowe - wycena indywidualna
Piwo lane Zywiec - 13z}/0.5
Napoje gazowane - 8zl/szt.

Tort weselny- wycena indywidualna
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