
Powitanie  chlebem i solą
Toast winem musującym oraz tłuczenie szkła

przez Nowożeńców
Obiad Weselny

(zupa i danie główne wieloporcjowo na półmiskach)

Deser
Ciasta

Zimna płyta
I ciepła kolacja serwowana
II ciepła kolacja serwowana
III ciepła kolacja serwowana

Nielimitowane napoje bezalkoholowe
(soki 100%, woda z cytryną i miętą, kawa i herbata)

Dekoracja sali (podstawowa)
Apartament dla nowożeńców

SZAFIR KRÓLOWEJ

PAKIET ZAWIERA

399 ZŁ/OS
(2026|2027)

429 ZŁ/OS
(2028 )



UROCZYSTY OBIAD

Zupa
(do wyboru)

Mięsa - 2 szt/os.
( do wyboru 6 rodzajów)

Rolada śląska ( wołowa lub wieprzowa)
Roladka drobiowa z warzywami

Roladka drobiowa ze szpinakiem i fetą
Roladka z pomidorem suszonym, mozzarellą i bazylią

Kotlet schabowy z kością w panierce na smalcu
Kotlet schabowy z serem, szynką i ogórkiem w złotej panierce
Pieczeń z karczku szpikowana słoninką wędzoną i czosnkiem

Eskalopki drobiowe ze słonecznikiem, sznycel z ananasem i żurawiną
Sakiewka z pieczarkami, 

Sznycel drobiowy,
Pieczeń z antrykotu szpikowana boczkiem 

Dodatki
Kluski jasne i ciemne, ziemniaki z koperkiem, sos pieczeniowy 

Menu dziecięce (serwowane)
Kotleciki z frytkami i surówką z marchewki

Surówki
( 3 propozycje do wyboru)

Sałatka z kapusty czerwonej, buraczki z cebulką,
surówka z białej kapusty z ogórkiem i koperkiem,

surówka z marchwi i pomarańczy, mizeria,
sałatka z kapusty pekińskiej z warzywami sezonowymi,

surówka z selera z miodem i orzechami, Colesław

Domowy rosół z kurą i wołowiną  z makaronem
Zupa krem z białych warzyw, pieczonego pomidora, 

Krem z grzybów leśnych



Deser
Waniliowa Panna cota z musem malinowym

 Tęczowe lody malucha ( dla dzieci)

Zimna płyta 
Boczek rolowany z przyprawami, schab faszerowany śliwką i morelą,
roladka drobiowa pieczona, pasztet z żurawiną, galaretka drobiowa,

galaretka wieprzowa z cebulką, patera wędlin i serów, szaszłyki z mozarelli,  
pomidorkami i bazylią, skrzydełka teriyaki na ostro z sezamem, 

śledzie z jabłkiem i bitą śmietaną, śledzie w sosie musztardowym, śliwki w boczku 
roladka szpinakowa i serowa, roladka szpinakowa z łososiem, jasne i ciemne pieczywo, masło

sałatka( do wyboru 2 rodzaje ) : 
tajska z paluszkami krabowymi ,

sałatka z brokułem i kurczakiem z sosem czosnkowym, 
mix sałat z batatem, melonem i granatem , 

sałatka z makaronu serem, szynką i ananasem,
sałatka z melonem i polędwiczką wieprzową 

świeże warzywa i marynata

I ciepła kolacja  
Polędwiczka wieprzowa faszerowana grzybami leśnymi 

otulona szynką parmeńską

II ciepła kolacja  
Pieczone udko z kaczki marynowane w miodzie i przyprawach 

III ciepła kolacja  

Barszcz czerwony z pasztecikiem mięsnym
Żurek śląski z kiełbasą i jajkiem podany z pieczywem 

Zupa azjatycka 

Ciasta
(1,5 kawałka/os w 4 rodzajach)

Sernik wiedeński, sernik z wiśniami, szarlotka z bezą, 
biszkopt z galaretką i owocami, orzechowo-czekoladowe,

leśny mech, rafaello

Napoje 
Kawa, herbata,

woda z cytryną, sok pomarańczowy i sok jabłkowy 

(1 propozycja do wyboru)



SZMARAGDOWY BLASK

EXCLUSIVE

469 ZŁ/OS
(2026|2027)

499 ZŁ/OS
(2028)

Powitanie  chlebem i solą
Toast winem musującym oraz tłuczenie szkła przez Nowożeńców

Obiad Weselny
(zupa i danie główne wieloporcjowo na półmiskach)

Deser
Zimna płyta

I ciepła kolacja serwowana
II ciepła kolacja (Serwowana przez Szefa Kuchni)

III ciepła kolacja serwowana
Napoje nielimitowane 

(soki 100%, napoje gazowane, woda z cytryną i miętą, kawa i herbata)
Wino lub piwo serwowane do obiadu

Tort, ciasta, ciasteczka, owoce
Apartament dla nowożeńców
Dekoracja sali ( podstawowa)

PAKIET ZAWIERA



Zupa
(do wyboru)

Domowy rosół z kurą i wołowiną  z makaronem
Zupa krem z białych warzyw, pieczonego pomidora,

Krem z grzybów leśnych

UROCZYSTY OBIAD

Mięsa - 3 szt/os.

Rolada śląska ( wołowa lub wieprzowa)
Roladka drobiowa z warzywami

Roladka drobiowa ze szpinakiem i fetą
Roladka z pomidorem suszonym, mozzarellą i bazylią

Kotlet schabowy z kością w panierce na smalcu
Kotlet schabowy z serem, szynką i ogórkiem w złotej panierce
Pieczeń z karczku szpikowana słoninką wędzoną i czosnkiem

Eskalopki drobiowe ze słonecznikiem, sznycel z ananasem i żurawiną
Sakiewka z pieczarkami, sznycel drobiowy
Pieczeń z antrykotu szpikowana boczkiem 

Dodatki
Kluski jasne i ciemne, ziemniaki z koperkiem, sos pieczeniowy i grzybowy

Menu dziecięce (serwowane)
Kotleciki z frytkami i surówką z marchewki

Surówki
(do wyboru 3 rodzaje)

Sałatka z kapusty czerwonej
Buraczki z cebulką

Surówka z białej kapusty z ogórkiem i koperkiem
Surówka z marchwi i pomarańczy

Mizeria
Sałatka z kapusty pekińskiej z warzywami sezonowymi

Surówka z selera z miodem i orzechami
Colesław

(do wyboru 8 rodzajów)



Deser
( 1 do wyboru)

Parfait z musem malinowym 
Gruszka w gorącym sosie czekoladowym posypana prażonymi migdałami

Waniliowa panna cotta z musem malinowym
 Tęczowe lody malucha ( dla dzieci )

Tort weselny, ciasta, ciasteczka i owoce
(2 kawałki/os w 4 rodzajach)

Sernik wiedeński, sernik z wiśniami, szarlotka z bezą, 
biszkopt z galaretką i owocami, orzechowo-czekoladowe,

leśny mech, rafaello

Zimna płyta 
Boczek rolowany z przyprawami, schab faszerowany śliwką i morelą,
roladka drobiowa pieczona, pasztet z żurawiną, galaretka drobiowa,

galaretka wieprzowa z cebulką, patera wędlin i serów, szaszłyki z mozarelli,  
pomidorkami i bazylią, skrzydełka teriyaki na ostro z sezamem, 

śledzie ( 2 rodzaje do wyboru) : z cebulką, z jabłkiem i bitą śmietaną, 
śledzie w sosie musztardowym, śledź po japońsku, śledź z orzechami i pomidorami suszonymi

śliwki w boczku 
roladka szpinakowa i serowa, roladka szpinakowa z łososiem, jasne i ciemne pieczywo, masło

sałatka ( do wyboru 2 rodzaje ) : 
tajska z paluszkami krabowymi ,

sałatka z brokułem i kurczakiem z sosem czosnkowym, 
mix sałat z batatem, melonem i granatem , 

sałatka z makaronu serem, szynką i ananasem,
sałatka z melonem i polędwiczką wieprzową 

świeże warzywa i marynata
tatar wołowy z cebulką i marynatami

I Ciepła kolacja   
(do wyboru)

Polędwiczka faszerowana grzybami leśnymi zawinięta szynką parmeńską podana na placuszku 
Rossti oraz pieczonymi buraczkami z miodem

Karmelizowane udko kacze z pomarańczą macerowane podane na zielonym 
purre  oraz fasolką szmaragdową 



II Kolacja serwowana przez Szefa Kuchni 
(do wyboru)

Szynka wieprzowa flambirowana ( kito z prosiaka) puree, kapusta zasmażana 
Karkówka w sosie grzybowym, puree, kapusta zasmażana

GRILL na tarasie ( 6 szt. do wyboru)
Macerowana  karkówka, polędwiczka wieprzowa mecerowana w winie i miodzie,

kaszanka z kapustą i boczkiem, cavapciki, szaszłyki drobiowe, kiełbasa, filety drobiowe
macerowane w jogurcie i curry, makrela, pstrąg, łosoś zapiekany z szpinakim, ziemniaki
pieczone, musztarda, ketchup , cacyki, frytki, sałatka grecka, sałatka wiosenna, warzywa

grillowane - cukinia, papryka, kukurydza 

IIICiepła kolacja  
(do wyboru)

Bogracz wołowy z kluseczkami 
Strogonow wołowy

Węgiersk zupa gulaszowa 
Zupa azjatycka

Napoje 
(nielimitowane)

Kawa i herbata
Woda z cytryną i miętą

Soki owocowe 100%
Napoje gazowane 

( butelki 0,2l - pepsi, mirinda, 7up)



RUBINOWA KORONA

PREMIUM

Powitanie  chlebem i solą
Toast winem musującym oraz tłuczenie szkła

przez Nowożeńców
Obiad Weselny

 przystawka ,zupa i danie główne wieloporcjowo na półmiskach)

Deser
Zimna płyta

I ciepła kolacja serwowana
II ciepła kolacja ( Serwowana przez Szefa Kuchni)

III ciepła kolacją serwowana
IV ciepła kolacja serwowana

Napoje nielimitowane 
Tort, ciasta, ciasteczka, owoce

Wino lub piwo serwowane do obiadu
Pokrowce na krzesła

Apartament dla nowożeńców
Dekoracja sali (podstawowa)

549 ZŁ/OS
(2026|2027)

569ZŁ/OS
(2028)



UROCZYSTY OBIAD
Przystawka

(do wyboru)

Carpacio z buraka na rukoli z orzechami 
Róża z łososia wędzonego na dipie chrzanowym z zielonym jajkiem

przepiórczym i sosem cytrynowym 
Pasztet z dziczyzny na musie buraczanym oraz ziołową nutką 

Terina drobiowa na placuszku ziemniaczanym z konfitura cebulową 

Zupa
(do wyboru)

Domowy rosół z kurą i wołowiną  z makaronem
Zupa krem z białych warzyw, pieczonego pomidora, 

Krem z grzybów leśnych

Mięsa - 3 szt/os.

Rolada śląska (wołowa lub wieprzowa)
Roladka drobiowa z warzywami,

Roladka drobiowa ze szpinakiem i fetą,
Roladka z pomidorem suszonym, mozzarellą i bazylią,

Kotlet schabowy z kością w panierce na smalcu,
Kotlet schabowy z serem, szynką i ogórkiem w złotej panierce,
Pieczeń z karczku szpikowana słoninką wędzoną i czosnkiem,

Eskalopki drobiowe ze słonecznikiem, 
Sznycel z ananasem i żurawiną,

Sakiewka z pieczarkami, 
Sznycel drobiowy,

Pieczeń z antrykotu szpikowana boczkiem 
Duszona łopatka z królika z cytryną i rozmarynem 

Polędwica wołowa w sosie porzeczkowym 

Dodatki
Kluski jasne i ciemne,

 Ziemniaki z koperkiem, 
Sos pieczeniowy i grzybowy

Menu dziecięce (serwowane)
Kotleciki z frytkami i surówką z marchewki

(do wyboru 8 rodzajów)



Sałatka z kapusty czerwonej
Buraczki z cebulką

Surówka z białej kapusty z ogórkiem i koperkiem
Surówka z marchwi i pomarańczy

Sałatka z kapusty pekińskiej z warzywami sezonowymi
Surówka z selera z miodem i orzechami, 

Colesław

Surówki
(do wyboru 4 rodzaje)

Deser
(1 do wyboru)

Waniliowa Panna Cotta z musem malinowym 
Gruszka otulona sosem czekoladowym posypana prażonymi migdałami

Tiramisu  

Tort weselny, ciasta, ciasteczka i owoce
(2 kawałki/os w 4 rodzajach)

sernik wiedeński, sernik z wiśniami, szarlotka z bezą, 
biszkopt z galaretką i owocami, orzechowo-czekoladowe,

leśny mech, rafaello

Zimna płyta 
Boczek rolowany z przyprawami, schab faszerowany śliwką i morelą,
roladka drobiowa pieczona, pasztet z żurawiną, galaretka drobiowa,

galaretka wieprzowa z cebulką, patera wędlin i serów, szaszłyki z mozarelli,  
pomidorkami i bazylią, skrzydełka teriyaki na ostro z sezamem, 

śledzie ( 2 rodzaje do wyboru) : z cebulką, z jabłkiem i bitą śmietaną, 
śledzie w sosie musztardowym, śledź po japońsku, śledź z orzechami i pomidorami suszonymi

śliwki w boczku 
roladka szpinakowa i serowa, roladka szpinakowa z łososiem, jasne i ciemne pieczywo, masło

sałatka ( do wyboru 2 rodzaje ) : 
tajska z paluszkami krabowymi ,

sałatka z brokułem i kurczakiem z sosem czosnkowym, 
mix sałat z batatem, melonem i granatem , 

sałatka z makaronu serem, szynką i ananasem,
sałatka z melonem i polędwiczką wieprzową 

świeże warzywa i marynata
tatar wołowy z cebulką i marynatami



I Ciepła kolacja   

II Kolacja serwowana przez Szefa Kuchni 
(do wyboru)

Szynka wieprzowa flambirowana ( kito z prosiaka) puree, kapusta zasmażana 
Karkówka w sosie grzybowym, puree, kapusta zasmażana

GRILL na tarasie ( 6 szt. do wyboru)
Macerowana  karkówka, polędwiczka wieprzowa mecerowana w winie i miodzie,

kaszanka z kapustą i boczkiem, cavapciki, szaszłyki drobiowe, kiełbasa, filety drobiowe
macerowane w jogurcie i curry, makrela, pstrąg, łosoś zapiekany z szpinakim, ziemniaki
pieczone, musztarda, ketchup , cacyki, frytki, sałatka grecka, sałatka wiosenna, warzywa

grillowane - cukinia, papryka, kukurydza 

IIICiepła kolacja  
(do wyboru)

Bogracz wołowy z kluseczkami 
Strogonow wołowy

Węgiersk zupa gulaszowa 

Napoje 
( nielimitowane)

Kawa i herbata
Woda z cytryną i miętą

Soki owocowe 100%
Napoje gazowane 

( butelki 0,2l - pepsi, mirinda, 7up)

(do wyboru)

Łosoś pieczony z kruszonką na bezie ziemniaczanej oraz sos z zielonego pieprzu i kaparami w
towarzystwie gotowanych warzyw

Pieczone żeberka BBQ  w piwie podane na kapuście zasmażanej z grzybami oraz
ziemniaczkami amerykańskimi



DODATKI

Stacje Tematyczne

Kolorowe Lemoniady - orzeźwienie w najpiękniejszym wydaniu.
25zł/os

Świeżo przygotowane lemoniady na bazie naturalnych
składników: soczystych cytrusów, sezonowych owoców,

aromatycznych ziół i krystalicznie czystej wody.  Goście mogą
wybierać spośród różnorodnych kompozycji smakowych - od

klasycznej cytrynowej z miodem, przez malinowo-miętową aż po
ogórkową oraz miętową

Fontanna Czekoladowa - słodka atrakcja, której nie da się oprzeć
30zł/os.

Fontanna czekoladowa to spektakularny element każdej
uroczystości- Płynna, aksamitna czekolada najwyższej jakości

nieustannie spływa kaskadą, tworząc elegancki i kuszący efekt. Do
zanurzenia przygotowujemy bogaty wybór dodatków: świeże
owoce( truskawki, banany, winogrona), pianki marshmallow,

kruche czy delikatne bezy 



Słodki stół- małe desery, wielkie wrażenie
30zł/os

Nasz słodki bufet to starannie skomponowana kolekcja mini
deserków, które zachwycają smakiem i wyglądem. Znajdują się tu
lekkie musy i babeczki z owocami, delikatne bezy z mascarpone i

mango, klasyczne tiramisu w wersji mini oraz aksamitna 
panna cotta. Całość dopełniają świeże owoce sezonowe,

marchewkowe muffinki z kremem waniliowym oraz subtelne
słodkości w formie ptasiego mleczka i pianek.

Bufet Swojski- tradycja która smakuje najlepiej 
35zł/os ( wyroby własne)

Powrót do prawdziwych, domowych smaków - przygotowany na
bazie naszych własnych wyrobów, według sprawdzonych receptur.

Na stole królują aromatyczne wędliny własnej produkcji,
tradycyjne pasztety, świeże pieczywo oraz starannie dobrane

dodatki, które podkreślają charakter całej kompozycji. To
propozycja dla tych, którzy cenią autentyczność, prostotę i pełnię

smaku



DODATKOWO ODPŁATNE
Ślub Plenerowy - 1000 zł 

Pokrowce na krzesła w kolorze białym - 8 zł/szt.
Dekoracje kwiatowe - wycena indywidualna 

Piwo lane Żywiec - 13zł/0.5
Napoje gazowane - 8zł/szt.

Tort weselny- wycena indywidualna 
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